SOMMERJAHRSMENU

Zweierlei Holzofenbrot
Kréauterfrischkéseaufstrich

GruB3 aus der Kiche

Blumenkohlvariation
Champignons | gegrillter Lauch |
gepuffter Curry Reis | R6sthefe

Gurkenvariation

Graved Wollschwein | Dillbliten |
Meerrettich | Kartoffelkrupuk

Igelstachelbart ,,Nugget*

BUffellebercreme | eingelegte
Pioppini | Wollschweinlardo | griner
Pfeffer | Brombeeren | Portwein-
Parmesanschaum

Birnbaums Stor

Kamille | Rote Beete | Ravioli |
Koriander | Hollunder Beurre Blanc

Hochrippe vom Biiffel

Geschmorte Karotte |
Johannisbeeren | Pommes Anna |
Honigknoblauch | Portweinjus

Créme Brilée
Heidelbeeren | Tonkabohnen-

Mandelcrumble Schokoladeneis |
Saverklee

Buffelhof Betthupferl

Getrankebegleitung

Aperitif Empfehlung:
BUffelhof-Hollunderspritz
0,218,00 €

2023 Rosé Fumé, trocken, J.J.
Berizzi
0,115,990 €

2021 MUller-Thurgau, trocken,
J.J. Berizzi
011590 €

2021 Frankenweiler Riesling,
trocken, J.J. Berizzi
0,116,30 €

2022 Edenkobener Kirchberg
Chardonnay, frocken, J.J.
Berizzi
0,116,30 €

2021 Spatburgunder,
tfrocken, J.J. Berizzi
0,11 6,30 €

2023 Tutto Bene Weisswein
Cuvée, trocken, J.J.Berizzi
0,11 6,00 €

Auf Nachfrage bieten wir Euch auch
gerne eine alkoholfreie
Geftrénkebegleitung an

Preise

................. 72€ (+23€)
................. 94€ (+35€)




